
Aperitifs und Cocktails

Getränkekarte

Biere

  121
 

Aperol Spritz
   

6,50
123

 
Ramazotti Orange Spritz

   
6,50

125 Wild Berry Lillet    6,50
126 Bombay Gin Tonic   6,50
127 Campari   6,00
 mit Soda/Orange/Mango
129 Glas Prosecco  5,00

131 König Pilsener
  0,3l 3,30  
  0,5l 5,00

132 Benediktiner Hefeweizen
 Hell/Dunkel/Kristall/Alkoholfrei 0,5l 5,00
  
133 Alster 0,3l 3,30  
  0,5l 5,00

134 Alkoholfreies Bier 0,33l                  3,50

Indisches Bier
130 0,33l 3,70

Alkoholfreie Getränke

135 Selters Medium
  0,25l 2,70  
  0,75l 6,50

136 Selters Naturell
  0,25l 2,70   
  0,75l 6,50 

137 Bionade  0,33l  3,50
 Ingwer-Orange/ Holunder
 
139 (LVWHH�3ȴUVLFK�=LWURQH  0,4l 4,00
 
 
140 Coca-Cola  0,2l 2,70   
  0,4l 4,00

141 &RFD�&ROD�=HUR 0,2l 2,70  
   0,4l 4,00

142 Fanta 0,2l 2,70 
  0,4l 4,00

143 Sprite 0,2l 2,70  
  0,4l 4,00

144 Schweppes 0,2l 3,00
 Ginger Ale / Bitter Lemon

Fruchtsäfte und Schorlen

145 Mangoschorle 0,4l 4,00
146 Lycheeschorle  0,4l  4,00
147 Johannisbeerschorle  0,4l 4,00
148 Apfelschorle 0,4l 3,50
149 Orangensaft 0,2l 3,00
151 Mangosaft 0,2l 3,00
152 Lycheesaft  0,2l 3,00
153 Apfelsaft 0,2l 2,50

Joghurt-Lassi

156 Mango-Lassi   4,50

158 Kokosnuss-Lassi   4,50

159 Salz-Lassi   4,50

jeweils mit Limetten + Minze serviert

Alkoholfrei



Suppen

Speisekarte

1 Garnelen Suppe  
 

 7,00

2 Daal Suppe    
 Linsensuppe mit erlesenen Kräutern, 

 6,00 

3 Chicken Suppe

 6,50

4 Mulagatany Suppe
 

 6,50

Vorspeisen

9 Paneer Pakora   
7 in einem Teigmantel 

 7,50

10 Mischgemüse Pakora    
 

 7,00

12 Mushroom Pakora
 

 7,00

13 Onion Bhaji   
 

 7,00

14 Samosa   
  

 6,50

15 Garlic Cheese Naan   
  
 6,50

16 Papadom   
 Knusprige Fladen aus Linsenmehl
 5,00

Vorspeisen

7 Gemischte Pakora-Platte 
 für 2 Personen
 7

 16,50

8 Chicken Pakora   
  

 8,00

Alle Vorspeisen werden mit Chutney 
 bzw. Dip7 serviert

Garnelensuppe mit frischem Koriander

mittel-scharfe exotische Suppe mit Linsen,
Hühnerfleisch, Curryblättern und Reis

Alle Vorspeisen werden mit Chutney 
 bzw. Dip7 serviert



Salate

18  Jhinga Salat  
 

 mit Naan7

 19,50

19 Chicken Tikka Salat 
 

7

 14,50

21 Gemischter Salat  
  Saisonsalat mit Joghurtdressing 7 
 6,00

  
 
 

Spezialitäten aus dem 
Tandoor-Ofen

25 Tandoori Jhinga2,7

 
 und Tandoori-Gewürzen mariniert
 26,50

26 Mix Grill2,7 
 
 Tandoori-Spezialitäten
 25,50

28 Lamm Tikka2 

 Spieß in Joghurt, mit Tandoori-Gewürzen mariniert
 24,50

29 Hariyali Chicken Tikka2

 

 und Gewürzen
 20,00

31 Chicken Tikka2  
 

 20,00

32 Achaari Tikka  
  

 20,00

Jeweils serviert mit duftendem Basmati-Reis. 
Unsere Tandoor-Spezialitäten werden auf 

einem Spieß im traditionellen Lehmofen ge-
gart. Dadurch wird ein einzigartiges,
geschmacksintensives Aroma erzielt.

Thali Menü
- ab 2 Personen -

 Kohinoor Thali-Menü
 1.Sekt
 2. Papadom
 3. Tagessuppe 

 und Naan-Brot 
 6. Tagesdessert
 pro Person je - 34,00
 
 Kohinoor Thali-Menü vegetarisch 
 1.Sekt
 2. Papadom 
 3. Tagessuppe

 6. Tagesdessert
 pro Person je - 31,00

In Joghurt und Mixed Pickles mariniertes
+¦KQFKHQEUXVWȴOHW�YRP�6SLH¡��leicht scharf 

 



Enten-Spezialitäten

35 Chili Ente
 

scharf

 21,00

36 Karahi Ente7

 

 

leicht scharf

 21,00

37 Korma Ente7

   einer  
7, Mandeln,

 21,00

38 Mango Ente7

 rust mit 
 süß-würziger Mango- Sahne Sa 7

 21,00

39 Sabzi Ente

7

 21,00

40 Masala Ente2,7

 in einer

 21,00

Jeweils serviert mit duftendem Basmati-Reis.

Fisch- und Meeresfrüchte-
spezialitäten

42 Korma7

 Fisch  21,00
 Garnelen 26,00

43 Jalfrezi7

 Tomaten
 Paprika, 
 Fisch 21,00
 Garnelen 26,00

44 Madras
 Scharfe

 Fisch 21,00 
 Garnelen 26,00

Jeweils serviert mit duftendem Basmati-Reis. 
Sie können wählen zwischen:

in folgenden Saucen:

leicht scharf

leicht scharf

leicht scharf

mild-süßlich

mild-süßlich



47 Tikka Masala2,7

 Hähnchen 19,00 
 Lamm 24,00

48 Korma7

 

 Hähnchen 19,00
 Lamm 21,00

49 Palak7

   
 Hähnchen 19,00
 Lamm 21,00

50 Sabji
 

 Hähnchen 19,00    
 Lamm 21,00

51 Bhunna

 Hähnchen 19,00
 Lamm 21,00

52 Chilli

scharf
 Hähnchen 19,00   
 Lamm 21,00

Jeweils serviert mit duftendem Basmati-Reis. Sie können wählen zwischen:

in folgenden Saucen:

53 Madras

 Hähnchen 19,00   
 Lamm  21,00

54 Mango7

 

 Hähnchen 19,00   
 Lamm 21,00

55 Butter7

 Hähnchen 19,00    
 Lamm 21,00

56 Jalfrezy7

 

 Hähnchen 19,00    
 Lamm 21,00

57 Curry

 Hähnchen 19,00    
 Lamm 21,00

Fleisch-Spezialitäten

Ihr Fleisch nach Wahl gegrillt im Tandoor-
Ofenund geschmort in einer würzigen 
Masala-Curry-Sauce

Pikante Curry-Sauce mit frischem Gemüse
und Bockhornkleeblättern

Süß-würzige Mango-Sahne-Sauce mit 
Mandeln verfeinert

leicht scharf

mild-süßlich

Pikante

Scharfe



60 Paneer Tikka Masala7

 17,00

61 Malai Kofta7

 
 Käse in milder Sauce aus Kokosnuss, Mandeln, 

 17,00

62 Palak Paneer7

 17,00

64 Karahi Paneer7

 
 Koriander, Kreuzkümmel, Paprika, Tomaten, 

 17,00

65 Kokos-Curry 
 
 17,00
 
66 Navratan Korma7

 
 Mandeln, Kokosnuss, gemahlenen

mild-süßlich
 16,00

67 Bhindi Masala

 Tomaten, Ingwer und Gewürzen
 16,00

69 Aloo Bengan
 
 Ingwer und Tomaten 
 16,00

Jeweils serviert mit duftendem Basmati-Reis. 
Einige Gerichte gekennzeichnet mit         auf Wunsch auch vegan.

70 Karahi Mushrooms

 leicht scharf
 16,00

71 Dal Makhani7

einert
 15,00

72 Gemüse Curry
   

 15,00

73. Aloo Channa Masala  
 d Ingwer in 

 15,00 

Für unsere kleinen Gäste

201 Pommes Frites
  05,5 

202 Chicken Nuggets
 mit Pommes Frites
 8,00

203  Chicken Korma7

 
 9,00
 
204 Chicken Mango7

 
 9,00

Vegetarische-Spezialitäten

Hausgemachter Käse in würziger Masala-Curry-
Sauce mit frischem Koriander und Ingwer



Reis- und
Nudelspezialitäten

75 Jhinga Biryani
 

7

 23,00

77 Lamm Biryani
 

7

 19,00

78 Chicken Biryani

7

 17,00

79 Chicken Chow Mein

 Gemüse und Kräutern
 16,00

82 Vegetable Chow Mein

 Gemüse und Kräutern
 15,00

Indische Brote

85 Pishawari Naan7 

 Kokosnussraspeln
 6,00

86 Paneer Naan7

 
 6,00
 
87 Garlic Naan7 
  
 4,50

 
90 Butter Naan7

 

 4,00

92 Tandoori Naan7

 93 Tandoori Roti

 
 

Unsere Brotspezialitäten werden traditionell 
in unserem Tandoor-Ofen gebacken und

frisch serviert

Extras und Beilagen

97 Bombay Potatoes 
 

 6,00

 

 
 

 

 

96 Raita
 Joghurt mit Gurken und Kreuzkümmel
 4,00                      

95 Basmati Reis
 
 4,50

Fladenbrot mit Butter

 3,50
Fladenbrot aus Weizenmehl

 3,50
Fladenbrot aus Vollkornmehl



109 Kokosnuss Eis7

 
 8,00

106 7 
 
 und Nüssen
 6,50

107 Gulab Jamun7

 Vanilleeis
 6,50

105 Mango-Creme
 Pürierte Mango mit Sahne und 
 Kokosraspeln
 5,50

108 Dreierlei Eis7

 5,00

.

Digestifs

161 Williams Birne 2cl 3,00
162 Linie Aquavit 2cl 3,00
164 Grappa Riserva 2cl 4,00
165 Sambuca 2cl 3,00
166 Jägermeister 2cl 3,00
167 Ramazotti 4cl 4,50
169 Fernet Branca 2cl 3,00

175   3,00
176 Espresso  2,70
177 Doppelter Espresso  3,90
178 Cappuccino  3,50
179 Latte Macchiato  4,00

Tee

180 Ayurvedischer Tee  4,00 
 

183   3,50
 

184  Darjeeling Tee  3,50
 

186 Ingwer Tee   3,50
 

187 Jasmin Tee   3,50

188 Indian Masala Chai  4,20
 

Dessert

Dessert / Getränke

Indische Harddrinks

170 Mango Spirit  2cl 3,50
171 Kokosnuss Spirit 2cl 3,50
173 Old Monk  2cl 3,50


